ZKŠT Žalec, Aškerčeva 9a, 3310 Žalec
[bookmark: _Toc450873][bookmark: _Hlk523307150][bookmark: _GoBack]Priloga 1: OBREZEC ZA PRIJAVO 

ZA PRIDOBITEV ZNAKA OKUSI ZELENO ZLATO 

1.  OSNOVNI PODATKI 
	Naziv ponudnika:


	Ime in priimek osebe, ki je izpolnila obrazec: 

	Kontakt
e-mail: 
telefon: 



Navodilo za izpolnjevanje:  
· ponudniki hrane in pijače izpolnite vprašanji pod številko 2. in 3. 
· ponudniki pijače izpolnite vprašanji pod številko 4. in 5. 


2. ZA PONUDNIKE HRANE IN PIJAČE
ZAGOTAVLJANJE JEDI ZELENO ZLATO = IZPOLNJEVANJE POGOJEV
Prosimo, izberite vsaj eno ali dve jedi po receptu Jerneja Zvera (glej priloga 2) in vsaj eno tipično jed Spodnje Savinjske doline po svojem receptu (glej priloga 3), ki jo boste umestili na svoj jedilnik. Na jedilniku morate zagotoviti skupaj vsaj 2-3  tipične jedi Zeleno zlato in ponudbo lokalnega piva Kukec. 
Izberite 1-2 jedi z razvitimi ali delno prirejenimi recepti Jerneja Zvera (Priloga 2), ki jih boste vključili na jedilnik. 
	[bookmark: _Hlk499729701]
	JED
	DA/NE
	OPIS/ PRILAGODITVE
	CENA

	1
	Obirovska južna
	
	
	

	2
	Ješprenova rižota z gobami
	
	
	

	3
	Ragu z belo polento
	
	
	

	4
	Hmeljarski hamburger
	
	
	

	5
	Carski praženec z jabolčno omako
	
	
	

	6
	Kruh kobula
	
	
	


Izberite 1-2 jedi tipične jedi Zelenega zlata (Priloga 3) po svojih receptih, vendar z značilnimi okusi tipičnih sestavin Zelenega zlata, ki jih boste vključili na jedilnik. 
	
	JED
	OPIS/ PRILAGODITVE
	CENA

	1
	

	
	

	2
	

	
	

	3
	
	
	

	4
	
	
	

	5
	
	
	

	6
	
	
	


Zagotavljam, da ponujam lokalno pivo Kukec:        DA 

3. ZA PONUDNIKE HRANE IN PIJAČE
KRITERIJI ZA PRIDOBITEV ZNAMKE = OCENA KOMISIJE 
Komisija bo na terenu ocenila jedi Zelenega zlata po naslednjih kriterijih: primernost okusa tipičnih jedi Zeleno zlato, usklajenost z razvitimi recepti tipičnih jedi Zeleno zlato, vključitev tipičnih sestavin Zeleno zlato v druge jedi, prezentacija in dekoracija na krožniku, predstavitev v jedilnem listu, predstavitev s strani osebja, odnos osebja in razmerje med ceno in vrednostjo. Pojasnite na kakšen način boste zagotovili izpolnjevanje treh ključnih kriterijev.  
	KRITERIJ 
	DODATNO POJASNITE, KAKO BOSTE IZPOLNJEVALI DODATNE KRITERIJE
 

	Jed Zeleno zlato bo  predstavlja PRESEŽEK iz obstoječe ponudbe. Jed bo izstopala po okusu in kvaliteti.
	

	Pomembno je, da jed Zeleno zlato vsebuje KVALITETNE SESTAVINE. Ponudnik pozna izvor sestavin, izbirajo kvalitetne sestavine, pri čemer vključujejo čim večji delež lokalnih sestavin, še bolje ponudnikov pridelkov Zeleno zlato. 
	

	Jed bo ustrezno PREDSTAVLJENA NA KROŽNIKU. Predstavitvi bomo namenili posebno pozornost. 
	



4. SAMO ZA PONUDNIKE PIJAČE
ZAGOTAVLJANJE VSAJ 7 ZNAMK PIVA = IZPOLNJEVANJE POGOJEV
Ponudnik mora zagotoviti vsaj sedem različnih znamk piva in dodatno lokalno pivo Kukec. 
	
	ZNAMKA PIVA 
	CENA

	1
	
	

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	

	5
	
	

	6
	
	

	7
	
	


Zagotavljam, da ponujam lokalno pivo Kukec:        DA 
Zagotavljam, da ponujam vsaj en prigrizek, ki vključuje vsaj eno sestavino Zelenega zlata in se poda k pivu. Prosim opišite kakšen prigrizek ponujate: 

5. SAMO ZA PONUDNIKE PIJAČE
KRITERIJI ZA PRIDOBITEV ZNAMKE = OCENA KOMISIJE 
Komisija bo na terenu ocenila prigrizek Zelenega zlata po naslednjih kriterijih: prigrizek vsebuje vsaj eno sestavino, ponudnikov pridelkov Zeleno zlato, prigrizek je ustrezna spremljava za pitje piva, prigrizek je ustrezno predstavljen (vizualna predstavitev). Kontakti ponudnikov/pridelovalcev/predelovalcev jedi blagovne znamke Zeleno zlato so objavljeni v kulinaričnem zemljevidu ali na povezavi: www.zkst-turizem.si na zavihku kulinarika, trgovina Zeleno zlato (kulinarični zemljevid). Pojasnite na kakšen način boste zagotovili izpolnjevanje treh ključnih kriterijev.  
	KRITERIJ 
	DODATNO POJASNITE, KAKO BOSTE IZPOLNJEVALI DODATNE KRITERIJE
 

	Prigrizek Zeleno zlato je ustrezna spremljava, ki se lepo poda k pivu. 
	

	Pomembno je, da prigrizek vsebuje Zeleno zlato vsebuje  KVALITETNE SESTAVINE. Ponudnik pozna izvor sestavin, pri čemer vključi vsaj eno sestavino/ izdelek certificiranih ponudnikov pridelkov Zelenega zlata. 
	

	Prigrizek  bo ustrezno VIZUALNO PREDSTAVLJEN. 
	




S pristopom k projektu Okusi Zeleno zlato se zavezujemo, da bomo:

· Skupaj skrbeli za ugled in promocijo jedi Zeleno zlato, znamke Okusi Zeleno zlato ter pivovske in kulinarične ponudbe destinacije Žalec;
· Skladno s priročnikom znamke bomo seznanili vse osebje, ki ima stik z gosti, da bodo znali ustrezno predstaviti zgodbo destinacije, jedi in ponuditi pivo. 
· Enkrat letno zagotovil degustacijo ene porcije vsake jedi Zeleno zlato za potrebe preverjanja komisije na terenu. 



Datum:							Ime in priimek odgovorne osebe:
